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Az egészséges és fenntartható táplálkozás támogatása 

Alternatív fehérjék élelmiszeripari alkalmazhatósága  
Hús analógok fogyasztói és érzékszervi megítélése 

webinár és workshop 

Az EIT Food, a Campden BRI Magyarország Nonprofit Kft, mint az EIT Food Magyarországi 

Hub-ja, a Budapesti Gazdasági Egyetem (BGE), valamint a Magyar Dietetikusok Országos 

Szövetsége (MDOSZ) és a Master Good Kft. közreműködésével képzést és workshopot szervez 

egyetemi hallgatók (BSc, MSc, PhD) és fiatal szakemberek számára. 

WORKSHOP  
A rendezvény időpontja: 2022. október 26. 

A rendezvény helyszíne: Budapesti Gazdasági Egyetem (BGE), 1054 Budapest, Alkotmány utca 9-11.  

Szakmai előadások: Az analóg termékek fogyasztói fogadtatása termékkóstolóval egybe kötve 

10.00 Érkezés, Konzultáció  

   

10.30 Megnyitó Dr. Lugasi Andrea, BGE 

10.45 EIT Food Hub bemutatása Dr. Hegyi Adrienn, CBHU 

11.00 Táplálkozási trendekről röviden, hús 

analógok szerepe 

Dr. Gódor-Kacsándi Anna, BGE 

11.20 Kávé szünet  

11.40 A hús analógok táplálkozástudományi 

vonatkozásai 

Szűcs Zsuzsanna, MDOSZ 

12.00 A Master Good Kft. fejlesztései és 

innovációi alternatív fehérjékkel, hogyan 

helyettesíthetőek a hús termékek 

Varsányi Kinga és a Master Good 

Kft. képviselője 

12:30 Hús helyettesítők érzékszervi és fogyasztói 

vizsgálata 

Dr. Hegyi Adrienn, Kuti Tünde, 

Korpa Julianna, CBHU 

12.50 Konzultáció: kérdések és válaszok 

és 

Szakértőink bevonásával: 

Szegedyné dr. Fricz Ágnes, 

Szöllősi Réka, Szűcs Zsuzsanna, 

tbc. 

 Ebéd  
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13:30 Érzékszervi bírálat szerepe BGE 

CBHU  

Master Good Kft. 

14:10 Kedveltségi vizsgálat (összehasonlító 

vizsgálat a gyakorlatban: állati eredetű és 

analóg termék) 

BGE 

CBHU  

Master Good Kft.  

14:50 Kérdések  

15:00 Zárás  

 

 

További információkért keressétek munkatársunkat, Varsányi Kingát (k.varsanyi@campdenkht.com)  

vagy további információkért látogassatok el a Campden BRI Magyarország honlapjára (www.campdenbri.hu) 

vagy LinkedIn oldalunkra. 

A rendezvény az Európai Innovációs és Technológiai Intézet (EIT), az Európai Unió Horizon 2020 kutatási és innovációs 

keretprogramjának támogatásával valósul meg. 
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